


 Рекомендуемые документы, на основании которых проводятся санитарно-противоэпидемические и 
профилактические меры по предотвращению распространения новой коронавирусной инфекции на 
пищевом производстве (Московская обл.) 

 Письмо Роспотребнадзора от 23.01.2020 №02/770-2020-32 «Об инструкции по проведению 
дезинфекционных мероприятий по профилактике заболеваний, вызываемых коронавирусами» 

 Письмо Роспотребнадзора от 03.03.2020 №02/3401-2020-27 «О дополнительных мерах по 
коронавирусной инфекции». (Лучше всего описаны методы профилактики и препараты для 
дезинфекции) 

 02.04 2020 Указ Президента РФ о мерах по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия 
населения на территории РФ в связи с распространением новой коронавирусной инфекции (COVID-19) 

 Письмо Главного государственного санитарного врача по Московской обл. от 04.04.2020 №2978-р 
«Рекомендации по организации производства на предприятиях в целях недопущения распространения 
COVID-19» 

 08.05.2020 Распоряжение №34-р Заместителя Председателя Правительства Московской области «Об 
утверждении Стандарта по организации работы на промышленном производстве в целях недопущения 
новой коронавирусной инфекции (COVID-2019). 

 (наиболее полно описаны все требования проверяющих органов) 

 23.07.2020 Постановление Губернатора Моск.обл. №344-ПГ «О внесении изменений в Постановление 
Губернатора Моск. обл. №108-ПГ от 12.03.2020«О введении в Московской области режима повышенной 
готовности для органов управления и сил Московской областной системы предупреждения и ликвидации 
чрезвычайных ситуаций и некоторых мерах по предотвращению распространения новой коронавирусной 
инфекции (COVID-2019). на территории Моск. обл.» 

 



 На основании Письма Роспотребнадзора от 23.01.2020 №02/770-2020-32 «Об инструкции по проведению 
дезинфекционных мероприятий по профилактике заболеваний, вызываемых коронавирусами» для 
проведения дезинфекции применять: 

 -хлорактивные (натриевая соль дихлоризоциануровой кислоты - в концентрации активного хпора в 
рабочем растворе не менее 0,06%, хлорамин Б - в концентрации активного хлора в рабочем растворе не 
менее 3,0%); 

 - кислородактивные (перекись водорода - в концентрации не менее 3,0%), катионные поверхностно-
активные вещества (КПАВ); 

 - четвертичные аммониевые соединения (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,5%); 

 - третичные амины (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,05%); 

 - полимерные производные гуанидина (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,2%); 

 - спирты (в качестве кожных антисептиков и дезинфицирующих средств для обработки небольших 
поверхностей - изопропиловый спирт в концентрации не менее 70% по массе, этиловый спирт в 
концентрации не менее 75% по массе). 

 В инструкциях по применению этих средств должны быть указаны режимы для обеззараживания 
объектов при вирусных инфекциях и содержание действующих веществ. 

 Обеспечить проведение профилактической дезинфекции: 

 - основные и вспомогательные помещения - 2 раза в день утром и вечером; 

 - дверные ручки - каждый час; 

 - санитарные узлы (пол, санитарно-техническое оборудование, в том числе вентили кранов; 

 - спуск бачков унитаза - 3 раза в день. 

 



 САНИТАРНАЯ ОБРАБОТКА (ДЕЗИНФЕКЦИЯ) ТЕКУЩАЯ УЧАСТКА 

 СКЛАД ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ НОЯБРЬ 2020 

 



 Приложение к листу мониторинга санитарной обработки (дезинфекции) склада готовой 
продукции. 

 Санитарную обработку осуществляет уборщица участка, не реже, чем 1 раз в 2-4 часа (в 
зависимости от производственного задания), о чем делает запись в листе мониторинга. 
Контроль осуществляется бригадиром уборщиц, нач. хоз. отдела, нач. пр-ва, менеджером 
по качеству. 

 1. Открываются на проветривание окна (кабинет зав. складом), не менее 10 мин., 1-ый, 2-
ой, этаж склада— только по согласованию с зав.складом, менеджером по качеству или 
нач. пр-ва ( по производственным показателям). 

 2. Все контактные поверхности ( дверные ручки, выключатели, транспортеры, 
оборудование (за исключением непрерывно работающего, которое нельзя в данный 
момент отключить в связи с выполнением производственного задания), выключатели, 
поручни, перила, поверхности столов, стеллажей (за исключением тех, которые заняты а 
произв. процессе в данный момент, оргтехника и т. д. обрабатываются (методом 
протирания или распыления) препаратом Антисептик -спрей или Полидез-экспресс (с 
вирулицидным действием). 

 3. Проверяется наличие мыла антисептического и кожного антисептика в дозаторах на 
участке, при необходимости, доливается. 

 4. Проверяется наличие дез. раствора (Универсал-дез 0,5 %) в дез. ковриках, при 
необходимости доливается. 
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